
 

 

AIDE CUISINIER 

BASE DE PLEIN - AIR  

 
PRI NCIPA LES TÂCHES  

•  Sous  l ’ au to r i t é  du  c u is in i e r ,  ass is t e r  la  p répar a t ion  des  repas  e t  
pa r t i c i pe r  au  bon  fonc t i onnement  des  c u is ines ;  

•  Respec te r  l es  no rmes  de  s écur i t é  a i ns i  que  l es  no rmes  de  
s a lub r i t é  des  l i eux  e t  es paces  de  t r ava i l ;  

•  Comm iss ionna i r e ;  
•  Avo i r  l a  respons ab i l i t é  des  en t r epô ts  a l im en t a i r es ;  
•  Recev o i r  e t  p l ac e r  l e s  comm andes ;  
•  Serv i r  l es  c l i en t s  se lon  l es  demandes ;  
•  Ef fec t ue r  t ou t  au t re  t âc he  néces sa i r e  au  bon  dé r ou lement  des  

opér a t ions .  

 

COMPÉTENCES ET  QUALI F ICAT IONS  

•  Pers onne  au t onome e t  de  c on f ianc e ;  
•  Conna iss ance  des  r èg lem ent a t i ons  du  MAPAQ e t  des  no rmes  

d ’hy g iène  e t  de  sa lub r i t é  ;  
•  Expér ienc e  en  cu i s i ne  :  un  a t ou t ;  
•  Bonne  cond i t i on  phy s ique ;  
•  Perm is  de  c ondu i r e .  

 

Contactez : 
Florence Bégin 

fbegin@partageemploi.org 
Spécialiste en Gestion Talents 819.774.3889 poste 252 
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